Speiseplan
04.05.2026 - 10.05.2026

KW 19

Meni 1

Meni 2

Meni 3

Passierte Kost

Dessert / Abendbeilage

Geschmorte Hahnchenbrust in Balsamico Marinade

Paniertes Seelachsfilet mit Erbsensauce auf

Pizzafrikadelle mit Kartoffelsalat und Salatgarnitur

Magerer Schweinebraten mit
Fruhlingsgemiise und

Erdbeerquark /

Mo mit glasierten Erb;en und Mohren, dazu Zucchini-Krautergemuse, dazu Reis Kohlrabicremesuppe
45 Salbeikartoffeln Salzkartoffeln
ALF,L,1,3 ALD,G, A1,C,G,J,1,3,8 ALl G
Eieromelette mit feinem Blattspinat, Rostzwiebeln Frische Wirsing-Rinderhack-Pfanne dazu . . Konlgsberggr KI_opse n )
DI und Kartoffelpiiree Salzkartoffeln Eierpfannkuchen mit Apfelkompott Kapernsauce mit Reis und Rote Fruchtcocktail
55 p Bete Salat
ALCG,,1,7 ALG,,1 ALCG3 AL,G,,3,1,8 1
Gebratene Schweineleber in Zwiebelsauce dazu Geflugelschnitzel mit feiner Sauce, dazu Klassischer Makkaroniauflauf in fruchtiger SaiiﬂLcjigilusﬁonrﬁrzaeblaim:n:eulg:run d Nuss-Nougat-Pudding /
MlI Mischgemiise und Kartoffelpliree Kohlrabigemuse und Kartoffeln Basilikum-Tomaten-Sauce mit Kése tberbacken ' Kartoffelng Farmersalat
6.5
ALG, ALG,,1 ALG,| ALG,,1 G
. . . . Seelachsfilet "Naturell" mit
DO Berliner Currywurst mit Reis und Gurkensalat Zartesn%;elét:gzgens E::S;f'jﬁg gal:iig{ggl(;:sauce Perlgraupeneintopf mit gewiirfeltem Kasseler Kréautersauce und Heidelbeerjoghurt
75 9 Brokkoligemuse dazu Kartoffeln
A1,C,1J,1,3,8 ALG,1 AL,1,3 A1DG,,1 G
Szegediner Gulasch mit Salzkartoffeln Hahnchencurry mit Friichten und Reis dazu Paniertes Schollenfilet auf delikater Senfsauce Leberknddel in Bratensauce mit GrieRpuddin
FR 9 Mischsalat dazu Krauterkartoffeln und Mischsalat Sauerkraut und Kartoffelpiree p 9
8.5
ALl A1,C,G,3,1,38 A1,C,D,G,,3,1,38 AL,G,1,,1 G
Eintopf mit griinen Bohnen mit zartem Geflugelgulasch mit Blumenkohlgemuse und Knodel "Dreierlei" dazu Champignonrahmsauce Blfrszﬁgg:ﬁufriﬁzglfnd Kirschjoghurt /
SA Schweinefleisch Salzkartoffeln mit frischen Krautern 9 Mini-Schnitzel
9.5 Salzkartoffeln
ALl ALFG, ALCG,,1,3 ALF,G, G
SO Hahnchenragout mit Chf\mplgnons, Spargel dazu Geflugelroulade in feme"r Sauce mit Rotkohl und Feiner Milchreis mit Zimtzucker und Apfelkompott Feiner Milchreis mit Zimtzucker Latte-Macchiatto-Pudding
Gemuisereis KloRe und Apfelkompott
10.5
ALF,G,3 AL,G,,1,38 G,3 G,3 G

1=mit Farbstoff; 2=mit Konservierungsstoff; 3= mit Antioxidationsmittel; 4=mit Geschmacksverstarker; 5=geschwarzt; 6=gewachst; 7=mit Phosphat; 8=mit StiBungsmittel(n); 9=Aspartam- Phenylalaninquelle; 10=geschwefelt; 11=coffeinhaltig; 12=chininhaltig; [A]= Glutenhaltiges Getreide (A1= Weizen, A2= Roggen, A3= Gerste, A4= Hafer, A5= Dinkel, A6=
Kamut oder A7= Hybridstimme davon); [B]= Krebstiere / Krebstiererzeugnisse; [C]= Eier / Eierzeugnisse; [D]= Fisch / Fischerzeugnisse; [E]= Erdniisse / Erdnusserzeugnisse; [F]= Soja / Sojaerzeugnisse; [G]= Milch / Milcherzeugnisse einschl. Lactose; [H]= Schalenfriichte (H1= Mandel, H2= Haselnuss, H3= Walnuss, H4= Cashew, H5= Pecannuss, H6=

Paranuss, H7= Pistazie, H8= Macadamianuss und H9= Queenslandnuss); [I]= Sellerie / Sellerieerzeugnisse; [J]= Senf / Senferzeugnisse; [K]= Sesam /

amerzeugnisse; [L]=Scl

ioxid und Sulfite; [M]= Lupinen / Lupinenerzeugnisse; [N]= Weichtiere / Weichtiererzeugnisse

Heimleitung

Hinweis - trotz sorgfaltiger Produktion kann das Essen immer noch Spuren von Allergenen (wie Gluten, Soja und Nissen enthalten).

Weitere Auskunft zu Allergenen und Zusatzstoffen geben wir lhnen gerne, sprechen Sie uns an. Nadhrwertangaben beziehen sich auf 100g.

WIR WUNSCHEN EINEN GUTEN APPETIT!

Bewohner




